
Zekeriyaköy’de Bir Sofra Hikâyesi:
No1 Culinaria

No1 Culinaria 
Bazı mekânlar vardır; içeri girildiğinde kendini hemen anlatır.
Menüye bakmadan, hatta sipariş vermeden önce…
Işığından, mutfaktan gelen kokudan, masaların
yerleşiminden. No1 Culinaria da bu hissi veren yerlerden
biri.

Zekeriyaköy’ün kendine özgü bir ritmi var. İstanbul’un
merkezine yakın ama şehir temposundan uzak. Bu yüzden
burada açılan restoranların da dili farklı oluyor. No1
Culinaria’nın mutfağı ve atmosferi de bu sakin ritme uyum
sağlıyor: abartıdan uzak, ama karakter sahibi.

5. Cadde No:6/1 Zekeriyaköy
0 530 936 62 02



No1 Culinaria’da mevsim değiştiğinde menü
de değişiyor. Baharla birlikte mutfakta daha
taze, daha hafif ve renkli bir dönem
başlıyor. Enginar, yeşil otlar, narenciye
dokunuşları ve odun fırınında pişen
sebzeler bu dönemin belirgin karakterini
oluşturuyor. Tabaklarda ağır soslar yerine
ürünün kendi tadını öne çıkaran daha temiz
bir yaklaşım tercih ediliyor.

Bahar menüsü aynı zamanda paylaşmaya
uygun tabakların öne çıktığı bir dönem.
Masaya gelen küçük tabaklar, odun
fırınından çıkan sıcak lezzetler ve mevsim
sebzeleriyle kurulan denge sofrayı daha
canlı hale getiriyor. No1 Culinaria’nın bahar
mutfağı tam da bu hissi taşıyor: mevsimin
enerjisini sofraya taşıyan, hafif ama
karakterli bir mutfak.

Zekeriyaköy’ün Saklı Bahçesi No1 Culinaria’da 

Mevsim Masaya Gelince

Mutfağın merkezinde odun fırını bulunuyor. Bu sadece
teknik bir tercih değil, aynı zamanda mekânın mutfak
yaklaşımını da anlatıyor. Ateşle pişen hamurlar, sebzeler ve
etler menünün temel karakterini oluşturuyor. Lezzetin büyük
kısmı karmaşık tekniklerden değil, doğru ürün ve doğru
pişirmeden geliyor.

No1 Culinaria’nın mutfağında Anadolu’nun tanıdık lezzetleri
ile Akdeniz mutfağının hafifliği bir araya geliyor. Ancak
burada amaç geleneksel olanı aynen tekrar etmek değil.
Daha çok tanıdık tatları bugünün damak zevkine uyarlayan
sade ve dengeli bir mutfak anlayışı söz konusu.

Mekânın dikkat çeken taraflarından biri de sofranın temposu.
Burada yemek hızlı tüketilen bir deneyim değil. Tabaklar
paylaşılıyor, sohbet uzuyor, akşam yavaş yavaş geceye
dönüşüyor. Bir restoranı kalıcı kılan şey çoğu zaman tam da
bu atmosfer oluyor.

No1 Culinaria bu anlamda yalnızca iyi yemek sunan bir
restoran değil; sofrayı bir buluşma alanına dönüştüren,
karakter sahibi bir yer.
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