Nol Culinaria

Zekeriyakdy'un dingin dogasinda yer alan Nol Culinaria,
istanbul'un gastronomi sahnesine yeni bir yorum getiriyor.
Burada her detay; sik, abartisiz, rahat, siradanliktan uzak,
samimi ve rafine.

Odun finninin sicak kokusu, mevsimsel Urtinlere duyulan
saygl ve ustaligin sade zarafeti...

Tabaklarda yalnizca lezzet degil, duygu ,6zen ve saygi var.

Bu nedenle Nol Culinaria’da yemek yemek, sadece bir 6giin
degil: glizel anlarin baslangici.

Kisa surede ¢zel kutlamalarin, dost sofralarinin ve degerli
bulusmalarin yeni adresi haline gelen Nol Culinaria;
istanbul’'un sosyal yasaminda kendine 6zgii bir yer aclyor.
Burada misafir olmak, bir masaya oturmaktan fazlasi.

Bir gelenegin parcasi olmak gibi.
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Zekeriyakoy'in Sakli Bahgesi Nol Culinaria'da Marka
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[sbirligi
Nol Culinaria x Maria Ekmek¢ioglu
“Maria’nin Bahcesi Glinleri”

istanbul’'un gastronomi haritasinda dikkat
¢eken Nol Culinaria, Zekeriyakdy'un yesil
dokusunun icinde konumlaniyor. Mekan,
sadece menisuyle degil, kurguladig
deneyim odakli aksamlarla da sehrin yeme-
icme kiltiriine yeni bir ritim kazandiriyor.
Bu ritmin en glglu adimlarindan biri ise,
istanbul Rum mutfaginin usta ismi Sef
Maria  Ekmekcioglu ile  baglattiklari
“Maria’'nin Bahgesi Ginleri” serisi.

Gectigimiz ay ilki gerceklesen gecede Nol
Culinaria, istanbul'un gastronomi takvimine
unutulmayacak bir aksam ekledi.

Rum mutfaginin taninan yizi Sef Maria
Ekmekgioglu, 27 yili askin birikimiyle bu kez
Nol Culinaria mutfagina konuk oldu.
Ailesinin gastronomi mirasini sirddiren oglu
Sef Pascal Afthonidis, geceye ikinci kusak
imzasini atti; ikiliye Nol'in genc sefi
Mehmet Canarslan ve ekibi eslik etti.
Mutfakta, farkli kusaklarin ve mutfak
disiplinlerinin bulustugu gercek bir “bayram
havasi” yasandi.

Hazirlanan meni; istanbul Rum mutfaginin geleneksel
tatlarin, Ege’nin  Urtn  cesitliligiyle bir araya getirirken,
tabaklar Nol Culinaria’nin  kendi Uslubuyla yeniden
yorumlandi.  Zeytinyaginin  yumusak dokusu, deniz
urunlerinin  tazeligi, mevsim sebzeleri ve istanbul Rum
mutfaginin ince isciligi; her tabagi sadece bir lezzet degil,
ayni zamanda bir hikéye héaline getirdi. Konuklar icin bu
gece, gecmisle bugunin, aileyle dostlugun, gelenekle
yeniligin ayni masada bulustugu bir deneyime doénistu.

Dogayla i¢ ice konumu, sakin ama isiltili atmosferiyle Nol
Culinaria; bu konsepti guclendiren 6nemli bir arka plan
sundu. Yunan miziginin kipir kipir ritimleri, danslar ve
kahkahalarla birlesti ve aksam yalnizca bir “gastronomi
etkinligi” olmaktan cikarak tam anlamiyla bir kutlamaya
donusta.

ik gecenin goérdigii ilgi ve geri donusler, bu isbirligini tek
seferlik bir etkinlikten ¢ikarip duzenli bir seriye tasimis
durumda. Nol Culinaria, “Maria’nin Bahgesi Gunleri"ni her
ay farklh bir meni, yeni bir tema ve ayni sicak ruhla
surdirmeyi  planliyor. Her bulusmada istanbul Rum
mutfaginin farkli lezzetleri, mevsimin 6ne ¢ikan Urtnleri ve
Nol'in  yorumuyla sekillenen tabaklar  gastronomi
meraklilaryla bulusmasi hedefleniyor.

Mekéan, bu seriyle birlikte yalnizca Zekeriyakdy ve cevresi
icin degil, istanbul genelinde de istanbul Rum mutfag
merkezli, hik&yesi olan gastronomi etkinliklerinin yeni adresi
olma yolunda ilerliyor.

Nol uCulinaria x Maria Ekmekcioglu isbirliginin mottosu ashnda her seyi ézetliyor:
“Her tabakta bir hikaye, her bulusmada ortak bir kiiltiir.”



